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RECEPTURA NR KB-94

1. Nazwa handlowa wyrobu

Gulasz z soczewicy z warzywami

2. Nazwa opisowa wyrobu
Okresla producent zgodnie z obowigzujgcym prawem.

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2025

Konserwa bezmigsna typu stragczkowe z dodatkami, tablica 9.

4. Wsad surowcowy

% (m/m) udzial

Wymasgania dla surowca Stosowane
Nazwa surowca ymag W momencie Rozdrebnienie procesy
surowca g, L2 3
uzycia na 100 kg technologiczne
wyrobu gotowego
.. Suche ziarna
Soczewica zielona . e . 11,5 - -
o0 jednolitej barwie
Wykonany
Sos ze sk_}ad.nlkow 88,5 - -
wymienionych
ponize]
Ilosci skladnikéw w kg na 100 | sosu, nie mniej niz
Marchew S_w1e2a./mr020na, L5 Kostka o boku -
jednolita barwa,
. L. od 8 mm do
Dynia mrozenie metoda 14,0 -
10 mm
IQF
. SwieZa/mroZona,
9? DU(a bista b mrozenie metodg 9,0 Kostka/plastry -
zbtta
IQF
Swieza/mrozona,
jednolita barwa, Paski
Papryka czerwona w1?lkosc 9,0 ° <.ih.1g0501 -
wyrdéwnana; minimum
mrozenie metoda 50 mm
IQF
Swieze,
Pieczarki Jedno.l = b'flfwa’ 9,0 Kawalki/plastry Krojenie
wielkosé
wyréwnana
Przyprawy i dodatki
Wyprodukowany
z przecieru bez
Koncentrat dodathku cukry;
omidoro zawartos$¢ ekstraktu; - -
P Wy 36% -38% 3,7
lub lub
28%-30% 4,7
Mgk pszenna Typ 300 Minimalna ilosé = -
Mieszanka nikaiaca
aromatyczno- - wyni«ajg - -
z potrzeb procesu
smakowa technologicznego
Olej rzepakowy Rafinowany - -
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Chili pieprz Proszek,
cayenne jednolita barwa
Czosnek grys - - -
Oregano suszone - - -
Dopuszcza sig¢
stosowanie
koncentratow
spozywczych
w celu
podkreslenia
smaku: sosow,
rosotkéw

Ilosci uzytych do produkeji przypraw i dodatkéw moga ulegaé niewielkim modyfikacjom pod
warunkiem, ze bedg gwarantowaé otrzymanie produktu o cechach organoleptycznych
i fizykochemicznych spetniajacych wymagania normy NO-89-A202:2025.

W przypadku zakupu gotowych potproduktow i suroweéw u poddostawcoéw, nalezy zapewnié
i udokumentowa¢ sktad surowcowy zgodny z niniejsza recepturg.

5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajace postanowienia normy
NO-89-A202:2025 Konserwy warzywno-miesne i bezmiesne sterylizowane

Wyglad ogoélny:
Charakterystyka —  ziarna soczewicy, k'awa_lkl warzyw i pieczarek w sosie,
wymieszane w calej objetosei
organoleptyczna wyrobu

Smak:
— pikantny

6. Metody badan

Metody badan jak okreslono w NO-89-A202:2025. Procedury badawcze wiasne laboratorium oparte
na metodykach wskazanych w normie NO-89-A202:2025 uznaje si¢ za rownowazne.
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ARKUSZ UZGODNIEN
do Receptury nr KB-94 edycja 3

Gulasz z soczewicy z warzywami

NAZWA INSTYTUCJI PIECZEC, PODPIS I DATA

Szefostwo Stuzby Zywnosciowej
Inspektoratu Wsparcia SZ

Wykonano w 2 egz.
Egz. Nr 1 -IWsp SZ
Egz Nt 2 - WOBWSZ
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